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Eine Allergene- und Zusatzstoffeliste erfragen Sie bitte an der Kasse 

Preise sind in Euro 

 

 

 

 

 

SPEISEN EMPFEHLUNGEN 
 

SALATBOWL  

Bio-Blattsalate   
selbstgemachte Bruschetta &  

Blaukraut-Apfelsalat &  
Kräutervinaigrette  

knackige Dinnete Stückle 
  

ab 10.90  
 

+ leckeren Toppings  
Deiner Wahl 

Empfehlungen an der Kasse 
 
 

 

   
DINNETE 

 

Freude VEGI  

selbstgemachte Bruschetta &  
frischer Rucola &  

leckeres rotes Pesto 
9.80 

 

Neugierde VEGI 

Blaukraut-Apfelsalat  
Schmand & Schnittlauch 

9.80 
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GETRÄNKE EMPFEHLUNGEN 

Müller Thurgau 
Mesnerhof, Villnöstal, Südtirol  

biodynamisch & unfiltriert 
Wunderbar geschmeidiger Wein mit toller Frucht 

von unseren Freunden Rosmarie & Gregor aus Südtirol    
 Glas 0.1l 6.50 / 0.2l 9.50 (Flasche 31.00) 

 

Rosé  
Weingut Schwegler, Korb, Remstal 

Julia & Arron Schwegler arbeiten natürlich & ökologisch 
Fruchtiger & kräftiger Rosé, der richtig Spaß macht 

Handlese – Handarbeit – Holz & Stahl – nur 11,5% 
 Glas 0.1l 5.00 / 0.2l 7.70 (Flasche 26.00) 

 

Champagner 
Bio Champagnermanufaktur Pascal Doquet  

100% Chardonnay 
voll & rund & fruchtbetont 

Glas 0.1l 12.50 (Freitag - Sonntag) 
Flasche 79.00 (täglich)   

CONTRATTO SPRIZZZ 
 „Waldauerle Aperol“ 

Contratto Bitter & Secco & Holunderblüte & Sprudel    
 Glas 8.50 

LIMONCELLO SPRIZZZ 
Limoncello Bio & Secco & Sprudel 

  Glas 8.50 

 

 

 


